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Bocuse d Or
Europa
2014

Den 7 — 8 maj
2014 i samband
med Gastro Nord
pa Stockholms-
massan ska
Europas basta
kockar utses.
Sverige har

fatt fortroendet
att arrangera
Bocuse d'Or
Europe,
Kock-EM.

De bast
placerade
kockarna dar
blir direkt-

_ kvalificerade
till Bocuse d'Or

i Lyon, VM
for kockar.
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2 DELARS SALT & PEPPAR

Salt & pepparkvarnset i tra med keramiska kvarnar.
Svart presentforpackning. Storlek 23,5 x 19 x 7 cm.
Art 1F112010 svart & vit.

Pris vid 25 set SEK 499
Pris vid 1-24 set SEK 559

5 DELARS KNIVSET

"Ice hardened"” rostfritt stal med 5 ars garanti.
Knivset bestar av 8" kockkniv, 7" wokkniv, 8"
brodkniv, 5 gronsakskniv och 3,5” skalkniv.
Svart presentférpackning. Storlek 40,5 x 27,5
x 3 cm. Art 1F420026 silver/svart.

Pris vid 25 set SEK 699
Pris vid 1-24 set SEK 765

3 DELARS KNIVSET

"Ice hardened” rostfritt stal med 5 ars garanti.
Knivset bestar av 8” kockkniv, 8" brod-

kniv och 5” wokkniv. Svart
presentférpackning. Storlek 40,5 x 17,5 x 3 cm.
Art 1F420028 silver/svart.

Pris vid 25 set SEK 399
Pris vid 1-24 set SEK 435

Paul Bocuse erbjudande!

Priserna i detta erbjudande géller vid kdp av minimum 25 st per artikel t o m 20141231. Vid kép av

1-24 st galler ordinarie pris. Moms och inrikesfrakt tillkommer. Leveranstid 1-2 arbetsdagar fran
vart lager. Reservation for slutférsaljning. Ring oss!




SKARBRADA KOTT

Skarbrada i vackert bambutra. Spar for kottsaft.
Svart presentférpackning. Storlek 48 x 28,5
x4 cm. Art 1TF440069 tra.

Pris vid 25 st SEK 299
Pris vid 1-24 st SEK 325
SKARBRADA BROD & BRODKNIV
Skarbrada i vackert bambutra. Lostagbar broddel
vid reng6ring. Fack for brodkniv. Svarta presentfor-
packningar. Storlek 38 x 26 x 4 cm f6r skarbradan
och 40 x 9 x 3 cm for kniven.

Skarbrada art 1F440068 tra.
Brodkniv 8" art 1F420018 silver/svart.

Skarbrada - Pris vid 25 st SEK 299
Skarbrada - Pris vid 1-24 st SEK 325
Brodkniv - Pris vid 25 st SEK 159
Brodkniv - Pris vid 1-24 st SEK 179
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2 DELARS LAXSET

Kniv i “lce hardened” rostfritt stdl med 5 ars garanti.
Skarbrada i bambu. Svart presentforpackning. Storlek
50 x 20,5 x 3 cm. Art 1F112004 silver/svart/tra.

Pris vid 25 set SEK 459
Pris vid 1-24 set SEK 499

Paul Bocuse erbjudande!

Priserna i detta erbjudande géller vid kép av minimum 25 st per artikel t o m 20141231. Vid kép av

1-24 st galler ordinarie pris. Moms och inrikesfrakt tillkommer. Leveranstid 1-2 arbetsdagar fran
vart lager. Reservation for slutférsaljning. Ring oss!




Mister Poul Bocuse photographied by Jean-luc Mége, Lyon, FRANCE

MONSIEUR PAUL BOCUSE

Paul Bocuse (fodd 1926 nara Lyon) ar formodligen den forste kock som uppnadde riktig stjarnstatus
aven utanfor gastronomiska kretsar — han anses vara en av 1900-talets absolut framsta kockar. Idag
finns manga kanda kockar, men knappast ndgon vars namn fortfarande néamns med sadan vordnad
som just Paul Bocuse.

Han borjade arbeta pa sin fars café som han férvandlade till en av Frankrikes framsta restauranger.
Han fick sin forsta stjarna i Guide Michelin just pa den restaurangen 1961, ett ar senare fick han dven
den andra, 1965 kom den tredje. Restaurangen har fortfarande kvar alla tre stjarnorna och ar dérmed
den krog som varit trestjarnig langst.

Paul Bocuse driver i dag flera restauranger. Den basta ar den krog han startade p3, trestjarniga
I’Auberge du Pont de Collonges utanfor Lyon. Dér ar han fortfarande aktiv, han ar dar i princip varje
dag och hélsar pa de géster som kommer.

Paul Bocuse ar ocksa en av de framsta foretradarna for det “nya franska koket” som startade pa
1970-talet — i mangas 6gon var det han som var grundare till det. Farska ravaror av absolut hogsta
kvalitet stod i centrum. Han har fatt i princip alla utmarkelser en kock kan fa — dessutom har han &ven
tubbats till kommendor av den franska Hederslegionen.

Att han blivit sa kand och fatt sa stort inflytande beror inte bara pa hans kunnande nar det galler
gastronomi. Det beror ocksa pa att han ar ndgot av ett PR- och reklamgeni. Det hédnder nya saker
runt honom hela tiden, kdper han inte en damm for att odla egen karp till sin restaurang startar han
tillsammans med ett par kollegor en restaurang pa Disneyland i Florida — en restaurang som snabbt
kom upp i 4 500 gaster, per dag.
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